
 

 

 

 

事業所紹介 

 

・ハムなど食肉加工品や、乳製品、精肉、野菜、地元土産などを販売しています。 

・お肉は自家製の肉です。（質のいい柔らかいお肉にするためにブタにストレスを与えていません。） 

・ヨーグルトは濃厚でおいしくするために 8 種類の菌を  

発酵させています。 

・一つ一つ丁寧に食べ物を扱っていてその丁寧さが 

伝わりやすいおいしさです。 

 

 

 

 

 

 

体験した仕事内容 

 

○ソーセージ作りや接客態度 

・ソーセージ作りは柔らかすぎてもダメ、硬すぎると破裂してしまうため、力調節が難しかったです。 

・肉を羊の小腸に入れる作業で、とても慎重にやらないと小腸の薄皮が重なって見栄えが悪くなって

しまうため肉がはいる入口を少しずつ繊細な手作業で終えました。 

 

         

 



働くうえで、大切なことや重要なこと 

 

 ・どんな仕事も大変だということが分かりました。 

 ・仕事をする、働くということはそれなりの覚悟が必要だということが分かりました。 

 

       

 

 

これからの自分たちに必要なこと 

 

○仕事をするうえで、センスが問われる場面が必ずやってきます。 

 その時に･･･ 

→ ・上手に対応ができるか 

・必要とされるような人になれるか 

                        が重要です。 

 

〈やらなくてはならないこと〉 

・周りの人のことを考えること 

・その場所でのルールも守ること 

・相手（友人・同僚・お客さん）のことを思うこと 

              


